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Nombre de la tapa: 

Nº de Raciones: 
Alérgenos: 

Nombre del participante:

Centro de Formación:

Memoria descriptiva 
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Haz una breve descripción de la inspiración de la tapa.
Montaje del plato


Haz una breve descripción del montaje del plato y detalla utensilios necesarios para el mismo y temperatura a la que debe servirse.

ELABORACIONES
En este apartado se debe enumerar las diferentes elaboraciones que conforman el plato y detallar la maquinaria y utensilios específicos para su realización. Recordar que la maquinaria disponible se encuentra detallada en las condiciones para la participación en el concurso. 
En caso de requerir más elaboraciones únicamente hay que añadir filas en la tabla de elaboraciones y copiar y pegar las tablas de elaboración y procesado.

	Elaboraciones
	Maquinaria / utensilios específicos

	1. 
	

	2. 
	

	3. 
	

	4. 
	

	5. 
	

	6. 
	


DETALLE DE ELABORACIONES
	Elaboración 1: 

	Ingrediente
	Cantidad (Kg, L, ud...)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	PROCESADO:

	1.

	2.

	3.

	4.

	5.

	6.

	7.


	Elaboración 2: 

	Ingrediente
	Cantidad (Kg, L, ud...)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	PROCESADO:

	1.

	2.

	3.

	4.

	5.

	6.

	7.


	Elaboración 3: 

	Ingrediente
	Cantidad (Kg, L, ud...)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	PROCESADO:

	1.

	2.

	3.

	4.

	5.

	6.

	7.


	Elaboración 4: 

	Ingrediente
	Cantidad (Kg, L, ud...)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	PROCESADO:
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	2.

	3.
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	5.

	6.

	7.


	Elaboración 5: 

	Ingrediente
	Cantidad (Kg, L, ud...)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	PROCESADO:

	1.

	2.

	3.

	4.

	5.

	6.
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	Elaboración 6: 

	Ingrediente
	Cantidad (Kg, L, ud...)

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	PROCESADO:

	1.

	2.

	3.

	4.

	5.

	6.

	7.
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